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22/04 N 29/04 06/05 13/05 > 20/05
ENTREES —— ENTREES —————— ENTREES ——— [ ENTREES : ENTREES
i Crudités B10 de e
Radis Salade de mais : Céleri réemoulade Salade de mais
saison e
Proourr calerira "’_ : i
E DE SAISOM PN T E
PLATS & — | PLATS & PLATS& — | b~  PLATS& — | —— puarse
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS fﬁ‘m{ ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
. * = * -
Tomate farcie e *Sauté de porc en sauce® Nuggets de poisson Sauté de porc en sauce Emincé de volaille
Riz Semoule BI0 E Petits pois e Sermile Haricots beurre
NIVEAU 2 AN jl
S, Vache qui rit !}. Camembert 3 portionner Edam BIO
— DESSERTS —_ DESSERTS _— DESSERTS — DESSERTS — DESSERTS herrrrerereeet |
Yaourt sucre =10 _ Fromage blanc sucré i Fruit Maestro chocolat 1—1 Fromage blanc sucré
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! Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine ﬂ Agriculture Biologique Eurppe

Viande Bovine

Francaise (VBF) \ Péche

responsable

Origine
France

Produit local

léegume frais

Mos entrées et assaisonnements sont élaborés sur |z cuising, essentiellernent & partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
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27/05 03/06 Y 10/06 17/06 24/06 01/07
ENTREES ENTREES | ENTREES — ———— ENTREES ———— [ ENTREES ENTREES
Salade de tomates —_ *Sauci 3 Iail* R e
Macédoine mayonnaise < Tomates Bi0 en Concombres B10 en salade e Carottes rapées 010
‘ salade
Proourr :\:.I!.":.IE:.I\I:.I! Propurm
DE SAISOM .Nllil[l’illl E E DE SAISOMN E
PLATS & A PLATS & PIATS& —  |——— pwats& ——— | PIATS& PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS i/ ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS kACCDMPAGNEMENTS
Paupiette de veau Boules de beeuf en sauce cordon bleu Roti de dinde Poisson pané fﬁ/ *Roti de porc*
iz BIO —_— 2 e
Riz BIC Blé 210 au beurre Pates |H1’£%;~: Purée Riz BIO m Frites au four
= ¥
r LAITAGES LAITAGES — ——  LAITAGES - LAITAGES ——— [  LAITAGES LAITAGES ~ —
Petit moulé Samos Edam Emmental Vache quirit Chanteneige
I 1 1I 1l 1}
——  DESSERTS DESSERTS DESSERTS ——+—— DESSERTs —— [  DESSERTS DESSERTS  ——
Fruit Flan nappé caramel WAL SrRaRisE Tarte aux pommes Fruit \ Mousse chocolat
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Fruit ou
léegume frais

Viande Bovine

Francaise (VBF) \ Péche

responsable

Origine
France

Produit local

! Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine @ Agriculture Biologique Eurppe

Mos entrées et assaisonnements sont élaborés sur |z cuising, essentiellernent & partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



