o
MERC REDI

03/09
ENTREES

\

Duo de crudités
BIO

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Escalope viennoise

Purée

LAITAGES

Gouda
S

DESSERTS

! Les pommes viennent du Sud Ouest

5.
~ LE MENU DE LA SEMAINEG

MERCREDI

10/09
ENTREES

Salade fraicheur

Concombre, mais, carottes
rapées, tomates, vinaigrette

PRODUIT
PLATS & DFSAIson
ACCOMPAGNEMENTS

Emincé de volaille en
sauce

Semoule 210
LAITAGES =

Camembert a portionner

1)

DESSERTS

Fruit

9

=i Viande Bovine
. A Francaise (VBF)

. PeChe

- responsable

Péche

léegume frais

X = )
LEG ENDE

~ MERCREDI

17/09
ENTREES

*Salade de cervelas*
Pdt, saucisson & I'ail, vinaigrette

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS
Roti de dinde
Haricots beurre
PrRooDuIT
LA'TAGES GE SAISON
Edam
DESSERTS ey

* : plat avec viande porcine

LA CULINAIRE

DES PAYS DE LADOUR
| GOUT ERARIABEY PROXIMITE |

~ MERCREDI

24/09
ENTREES

Tomates en salade

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

*Sauté de porc en sauce*

e

———

Semoule 210

LAITAGES

Petit moulé

1

DESSERTS

Fruit
\ -

g Agriculture Biologique Europe

G Produit local

Origine
France

Mos entrées et assaisonnements sont élaborés sur |z cuising, essentiellernent & partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



N\
~ LE MENU DE LA SEMAINEG G Y3 GE LADOLR
~ MERCREDI . ~ MERCREDI ~ MERCREDI

ey s T

01/09 3 08/10 15/10
ENTREES — —— ENTREES
ENTREES :
Radis beurre Ca ruttﬁ;s.[jrapees Macédoine vinaigrette e
. ]
"
PRODUIT a a "
DE SAISOMN PLATS &
PLATS & —] . T :
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ﬁﬁ\ ACCOMPAGNEMENTS
Haché de poulet en sauce *Chipolatas* Boules de beeuf en sauce
Blé 10 au beurre Purée Semoule 510
L LAITAGES e _ ——  LAITAGES  — —— LAITAGES -
Emmental
Samos Edam
———  DESSERTS — ——  DESSERTS — —  DESSERTS  —
Flan nappé caramel Yaourt aromatise Yaourt sucré

K Y, 0 e T

! Les pommes viennent du Sud Ouest I_EG ENDE *: plat avec viande porcine ﬁ Agriculture Biologigue Europe

=i Viande Bovine i £ : = N
e Eitniclas . utou Produit local
- responsable e l€égume frais .

- E

Origine
France

Francaise (VBF)
Mos entrées et assaisonnements sont élaborés sur |z cuising, essentiellernent & partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



