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VENDREDI .
11/07 K_()

ENTREES “

e

ENTREES

Salade de riz BIO

ENTREES

Concombre 210 en salade

ENTREES

*Paté de campagne*

Melon vert entier
A vider et tailler

PRODUIT
DE SAISON

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

4

*Roti de porc au jus* \f,f@?/

—

v

Carottes B10O

LAITAGES

Brie a Tailler

1}

DESSERTS

Maestro chocola

v

v

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Croque « tout « fromage

Salade verte

PRODUIT
DE SAISON

Brocolis béchamel
EEQTI‘FICA.TlD.IJ

NIVEAU 2

LAITAGES

Chanteneige

1

LAITAGES

Gouda

@

PRODUIT uc’og
DE SAISON sy
PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Cordon bleu Poulet cuisiné

Haricots verts 510

PRODUIT

DE sAlsoN A|TAGES

Petits suisses aux fruits

1\

PLATS &
). ACCOMPAGNEMENTS

nnnnnnnnnnn

Blanquette de poisson

Riz BIO

LAITAGES

Yaourt sucré

1}

DESSERTS

Compote

\_ _/

DESSERTS

Créme dessert

\ Vanille

Ny

DESSERTS

Brownie a
portionner

DESSERTS

Fruit

\ A

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

4@3\ Viande Bovine
\::5’:&:/ Francaise (VBF)

—_

En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un

il Individualisé » soit mis en place

* : plat avec viande porcine

Péche responsable

44:} Porc frangais

LEGENDE

ENVIRONNEMENTALE

NIVEAU 2

LE
—~~

CERTIFICATION Y%

Certification
environnementale
niveau 2

1

Origine
France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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17/07

LA CULINAIRE

([ 1T DES PAYS DE L'ADOUR
W GOUT / PARTAGE / PROXIMITE

VENDREDI .
18/07 @

ENTREES =

g

ENTREES

Salade verte et
croutons

Salade Napoli 210

Pates, thon, tomate, olives, vinaigrette

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

(Eufs brouillés au fromage

Frites au four !

LAITAGES

Chanteneige 210

| MARDI MERCRED
- LUNDI N/ ) l g

14/07 15/07 16/07
ENTREES ENTREES I ENTREES

o Salade de pommes Salade fraicheur B10

Fe rie de terre Concombre, mais, carottes rapées,

tomates, vinaigrette
oLy
NIVEAU p) PRODUIT
PLATS & PLATS & PLATS &  7%=4=°
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Pauplette de veau en Colombo de poulet
sauce Sauté de poulet, curry, curcuma, citron
Courgettes B0 provencale Purée
Courgettes et légumes ratatouille
———  LAITAGES —— B&8ll - LAITAGES pgopur [——  LAITAGES
DE SAISON

Yaourtaromatisa Camembert a portionner

L DESSERTS ——— ——  DESSERTS DESSERTS
Fruit Fruit

\_

AN A /

DESSERTS

Compote de fruits

& _/

PLATS& -
ACCOMPAGNEMENTS

Nuggets de poisson

Epinards béchamel

LAITAGES

Yaourt sucré

1}

DESSERTS

Moelleux pomme

\ 7

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

* . plat avec viande porcine

LEGENDE

4\ Viande Bovine )
Ynﬁgi/ Francaise (VBF) Péche responsable
— ing

4% Porc francais CERTIFICATION 9§V Ol ]
u‘r@nc/ ENVIRONNEMENTALE “~environnementale
} NIVEAU 2 niveau 2

1X

aute valeur

Origine .
;environnementale

France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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21/07
ENTREES

22/07

Celeri rémoulade

ENTREES
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23/07

Roulade
De dinde

ENTREES

Concombre en

ENTREES

Salade piémontaise

Carré de I'est a Tailler

BIO
PRODUIT
DE SAISON
—— — PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS
Merguez
Lentilles
— LAITAGES —

1

DESSERTS

L

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant qugl.utera%ésame, céleri et
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un : p
accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

*Sauté de porc en sauce*

Haricots beurre BIO

PRODUIT
DE SAISON

LAITAGES

Velouté aux fruits

11

DESSERTS

NEM DE POULET g

RIZ CANTONNAIS T

&

20/07 N>

\

25/07
ENTREES

Salade de blé BIO

Poisson pané

Compote aux fruits

7

Ratatouille
— LAITAGES LAITAGES — LAITAGES -]
T Edam Brie a couper Petits suisses aux fruits
‘ DESSERTS DESSERTS = I DESSERTS
| Yaourt 210 nature sucré Fruit BIO Beignet
chocolat

1X

/

\_

salade Ala volaille
PRODUIT
DE SAISON
PLATS & PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS

Tortilla pommes de terre

Haricots plats

A

outarde

avec viande porcine

42_%\ Viande Bovine
\:ﬁ*&és/ Francaise (VBF)

—_

Péche responsable

LEGENDE

LE

. Certification

4 ky Porc francais CERTIFICATION )Y
%x/ ENVIRONNEMENTALE
b NIVEAU 2 niveau 2

" environnementale

1

Origine
France

Haute valeur
;) environnementale

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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28/07 29/07 30/07 31/07 01/08 IN_>
ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES “
Euf dur mayonnaise Tomate B0 mozzarella Taboulé 810 Salade verte Salade de lentilles
PrRoODUIT
ﬂ DE SAISON
— PLATS & PLATS & PLATS & PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
. . /L\ " . "
E\mlnce de vqlallle ‘ 4“%3 Roti de porc Boules de beeuf en sauce Calamars romaine
Créme champignons Lasagnes ricotta -
N , épinards Haricots verts Pates Chou fleur BIO
Poélée de légumes PRODUIT 0
| |AITAGES ——| ——  LAITAGES LAITAGES = —— LAITAGES ——— [——  LAITAGES =
Camembert a couper
Edam B0 Petit moulé Yaourt les deux vaches Petits suisses aux fruits
e || n (um@g O
' VACHES
I DESSERTS | DESSERTS DESSERTS DESSERTS — DESSERTS - ]
Mousse Fruit Fromage blanc sucré Compote Muffin pépites de

Chocol? K / \ ﬁ / k / \ chocolat /

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un * . p|at avec viande porcine
accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place. LEG E N E

_4\_ Viande Bovine A 2N : TR Cort o) N
Y’-&EEE/ Francaise (VBF) Péche responsable t‘F@g/ Porc frangais ENVIRONNEMENTALE (8 """eﬁ\r/ilrc:'lan:eﬁentale niveau Origine
S —~ NIVEAU 2 France

———
Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.

Haute valeur
< environnementale
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04/08 05/08 06/08 07/08 09/08 KD 3
ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES &
Pizza CSalade fra_icheur BIO Concombre en salade Salade piémontaise de Niglon vert entiar
oncombre, mais, carotte, tomate, VO|ai”e N % 5
vinaigrette A vider et tailler
PRrRODUIT
P _".‘ PRODUIT DE SAISON
PLATS& — [— — PLATS&  PESASON T L——— DpIATS & PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Steak végétal ; g 4 -
g Roti de dinde Haché de poulet en sauce Poulet roti Fisk and ehips
Courgettes BIO Petits pois I Blé 210 au beurre Carottes B0 Eetie. i tEie
e PRODUIT ENVIRONNEMENTALE
i NIVEAU 2
— LAITAGES — LAITAGES LAITAGES E— LAITAGES — LAITAGES - |
Buche chévre a couper Gouda Samos Yaourt sucré Petit Louis
=== DESSERTS S DESSERTS DESSERTS DESSERTS —|; || DESSERTS e
Tarte aux pommes
Fruit )} Petit suisse aux fruits - : Compote BIO

_ AN AN I, J

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, ponsson arachide, soja, céréales contenant du gluten sésame, céleri et moutarde.

En cas d a!]ergle allmentalre de votre enfant merci de revenir vers Ie service de la restauration afin qu’un LEG E NDE p|at avec viande porCIne

A‘\ Viande Bovine R <4 N Porc francais CERTIFICATION . Certification L. Haute val
Ylﬁgg/ Francaise (VBF) Péche responsable 'LSOZ/ g VTGO~ . vironnementale niveau Origine N e:\tjirzr\:ieer:renta e
= — NIVEAU 2 2 France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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11/08 12/08 13/08 14/08 N 15/08
ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES S ENTREES —

Chou coleslaw B10 Tomate B10 mozzarella Taboulé BIO Roulade Férié

Chou et carottes rapées, De dinde

mayonnaise, creme

PLATS & PLATS & PLATS & PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Filet de poulet en sauce Roulés au fromage Paupiette de veau Pates carbonara BIO
Pommes noisette Salade verte Haricots verts P
PRODUIT L5 6 o ’
—  LAITAGES  ——— ——  LAITAGES ' PESAISON L | AITAGES LA TAGES ]\ A= [ LAITAGES —
Brie a couper Petit Suisse aux Fruits Edam - a Gouda
I DESSERTS - | DESSERTS DESSERTS DESSERTS -1 n— DESSERTS -
Créme chocolat Madeleine Yaourt aromatisé Fruit

" Y, U AN Y,

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un LEG E NDE * : p|at avec via nde porcine

accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.

/k i CERTIFICATION  Certification Origi
Péche responsable rw ‘FOZ/ Porc frangais U0~ ¢ vironnementale Frgil:ee
—~ NIVEAU 2 niveau 2

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.

42_%\ Viande Bovine
\@E/ Francaise (VBF)

—_

aute valeur
~.environnementale
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Menu \Kgdwum
19/08

\

Mascarade de crudités B0
Chou blanc et rouge réapés, carottes,

ENTREES

-~ 1 A

MERCREDI

20/08

4 h

Salade de riz

vinaigrette
PRoODUIT

DE SAISON

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Merguez
Lentilles

— LAITAGES —

Camembert a

couper ﬁ

DESSERTS

Mousse au

- citocoiat/

C T AA

N AT
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5 composanty - 1 BIO - se34/2025

g

SEE
JEUDI
f 21/08 \

ENTREES

Macédoine vinaigrette

CERTIFICATION /%
ENVIRONNEMENTALE

NIVEAU 2

LA CULINAIRE

9P DEs PAYS DE LADOUR
g

VENDREDI .
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22/08

Tomates en salade

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Galette végétarienne

Haricots beurre B0

LAITAGES

Mimolette

DESSERTS

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Roti de dinde

Brocolis BI0O creme

LAITAGES

Emmental

U

*Paté de campagne*

ENTREES

Boules de boeuf en sauce

Semoule BIO

LAITAGES

Velouté fruits

1

Fruit

DESSERTS

Maestro vanille

DESSERTS

\_

A

\_

/

PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS

nnnnnnnnnnn

L&

\_

Poisson meuniere

Epinards créme

LAITAGES

Petit louis

1

DESSERTS

Yaourt nature
sucré B0

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un LEG E NDE e plat avec viande porcine

accueil sécurisé formalisé dans un « Projet d’Accueil Individualisé » soit mis en place.

/?_,s\ Viande Bovine

aute valeur

5 PIN i CERTIFICATION YNATIRE -
v-)ﬂa/ Francaise (VBF) Péche responsable t"r@x“? POEg frdngals EETEERINL - . vironnementale Origine ‘environnementale
\wvm NIVEAU 2 . France
s — niveau 2

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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MARDI

26/08

CEuf dur mayonnaise

RN

ENTREES

e | A C AT
MYCINVU VE LA OCIFIALINE

|
5 composanty - se 1 BIO - 35/2025

MERCREDI %ym@mm

27/08

Salade de pommes
de terre

NIVEAU 2

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Emincé de poulet en sauce
Ratatouille

LAITAGES

Edam

DESSERTS

(&8  Compote BIO

CERTIFICATION Y}/
ENVIAONNEMENTALE

NLC % .

Sl

»

28/08

ENTREES

Salade de mais

PRODUIT
DE SAISON

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Poulet roti

Chou fleur BIO
LAITAGES

Yaourt sucré

1

he CULINAIRE

PARTAGE / PROXIMITE

/800

VENDREDI .

/ 29/08 K‘)

ENTREES

Concombre en salade

PRoODUIT
DE SAISON

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Knacki de volaille

Purée

ENTREES

Carottes rapées 510

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Boules de soja en sauce

Pates BIO

LAITAGES

Vache qui rit 810

DESSERTS

Fruit

\_

/

LAITAGES

Gouda

DESSERTS

Fromage blanc sucré

. | N,

DESSERTS

Yaourt aromatisé

N |

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Poisson pané

Pommes vapeur

LAITAGES

Petit suisse aux fruits

1}

DESSERTS

Gaufre

liégeoise

\_

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.
Encas d allergle allmentalre de votre enfant merci de revenir vers Ie service de la restauration afin qu’un
o p o ’ o A e e

4?_%\ Viande Bovine
\:a’*i:ﬁ::/ Francaise (VBF)

—_

<N\ :
Péche responsable ff;og/ Porc francais

—_

* : plat avec viande porcine

LEGENDE

CERTIFICATION
ENVIRONNEMENTALE

NIVEAU 2

1y Certification
"~ environnementale
niveau 2

1

aute valeur
Origine ‘environnementale

France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.



/ Spécifiques

Issu de viande
Label Rouge

Péche
responsable

Recette du chef
I

ﬁ Origine France
6 f De saison

&\

O K@ @ e

N

LEGENDE — Encadré violet en bas de la trame menu

Copier/coller le visuel et la Iégende associée au pictogramme
Le visuel s’intégre a 'emplacement du rond et la Iégende a droite
Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement

Marqueurs culinaires

Dessert de ma mamie

Dessert du potager

Fun Food

Fun Food

Plat végétarien
Soupe du chef

Yaourt du chef

n@ Tutti Frutti

~

/

Labels officiels

=) Agriculture Biologique Europe

Appellation d’Origine Protégée (AOP)
Appellation d’Origine Contrélée (AOC)
Indication Géographique Protégé (IGP)
Bleu Blanc Coeur
Région Ultrapériphérique (RUP)

Haute Valeur Environnementale (HVE)

Label Rouge o2/ Le Porc Frangais

Viande Bovine S"» Volaille
Francaise (VBF) = Francgaise

DES PAYS DE L'ADOUR

LA CULINAIRE
@D




